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SOKAK LEZZETLERINE
SEF DOKUNUSU

Sokak lezzetleri rafine
tekniklerle birer mutfak
sanatina dondusuyor.

SINIR TANIMAYAN
MUTFAKLAR

Cesur ve 6zgun lezzet
eslesmeleriyle kulturler arasi
koprtler kuran bir gastronomi
anlayisi ortaya cikiyor.



MENULERI

NEO
GELENEK

Geleneksel hikayeler
modern dokunuslarla
yeniden yorumlaniyor,
mutfak kulturu gelecege
tasiniyor.

YENI NESIL
YEMEK DENEYIMI

Yaratici fikirlerle, kisisellestirilmis
misafir deneyimi ve yuksek
operasyonel verimlilik bir araya
geliyor.



2026'da Sokak Lezzetlerine Sef Dokunusu

trendi, ustaligin ve yerel mirasin yeniden deger
kazanarak on plana ¢iktigi bilingli bir harekete
donusuyor. Bu yeni ddnemde tuketiciler sadece
tabaktaki lezzete degil; tabagin arkasindaki
emede, sefin becerisine ve anlatilan hikayeye
odaklaniyor. Giderek zorlasan ekonomik kosullar
ve hizli yasam temposunda zaman kisiti ile
mucadele eden yeni nesil icin bu trend; kendilerini
dinyayla bagdastiran, saglikli ve stirdurilebilir
hissettiren “ulasilabilir liks” ve “gercek yemek”
arayisinin bir cevabi niteliginde.

GELECEGIN
MENULERI

isletmeciler ve sefler icin hem pratik hem de
uyarlanabilir olan bu yaklasim; taze hazirlanan
tabaklar, hafif soslar ve yerel tedarik zinciriyle
ozellikle hizli servis restoranlarinda hayat buluyor.
Hint sokak mutfaginin ytkselen poplilaritesinin de
gosterdigi gibi bu lezzet duraklari; otantik,
guvenilir ve keyifli yeme-icme deneyimleri sunan
noktalar olarak goruluyor.

Sokak Lezzetlerine Sef Dokunusu trendi, yalnizca
yemegi ya da tabagin kendisini degil; streci,
zanaat ve paylasilan keyfi anlatan, sefi ylicelten
ve lezzetlerle dolu bir diinyaya kapi acan bir
hikaye sunuyor.
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Porsiyon Maliyeti £ £

Café-Bistro m

MALZEMELER

isot Mayo

- Aycicek Yagi 60 ml

- Knorr Professional Fajita Cesnisi 3 g
-isot8g

* Hellmann’s Mayonez 130 g

- Hellmann'’s Peri Peri Sos 70 g
-isotYagi 15g

- isot Taneleri (siiziilmiis) 15 g

« Stizme Yogurt 60 g

+ Limon Suyu 5 ml

Sicak Doner Diiriim Sos

« Knorr Professional Demi Glace Et Sosu 25 g
- Knorr Professional Sarimsakli Cesni 8 g

- Knorr Professional Napoliten Sos 40 g

+ Calvé Kova Ketcap 200 g

*Su1l

- Seker20g

Seften /'p«glar/.-
Iskender’in tanidik lezzetini koruyarak kirmizi et yerine tavukla
maliyet avantaiji saglayabilirsiniz. Sosu kesit ylizeyine hafifce

gezdirerek hem “islak” etki hem gliclii gérsel yaratabilirsiniz.

. KnorrProfessional Demi Glace Et Sosu
Tum etli tencere ve firin yemeklerini
lezzetlendirmeye uygundur. Ideal kivam

ve parlaklik sunarak, 10 dakikada
hazirlanir. Baz sos olarak bircok yemegi
lezzetlendirme imkéni saglar. Benmariye

dayanikldir.

Hellmann’s Peri Peri Sos
Afrika kokenli peri peri biberinin canli
i HELLMARNS l aciligini dengeli baharat notalariyla

dengeli asiditesi sayesinde marinasyondan,
dip sosa sokak lezzetleri uygulamalarina
kadar ¢cok yonli kullanim sunar.

w bulusturan bu sos; orta acilik seviyesi ve
= e

Firinda Kizarmis Tavuk

« Tavuk (butun) 2 adet

« Knorr Professional Tavuk Cesnisi 35 g
+ Su 200 ml

- Aycicek Yagi 50 ml

1 Porsiyon Sunum

« Hamburger Ekmegi 1 adet

« Finnda Kizarmis Tavuk (tiftiklenmis) 100 g
+ Sicak D6ner Durdim Sos 100 ml

« Salatalik Tursusu (dilimlenmis) 20 g

- isot Aioli 25 g

- L] -
Iq-%
I
Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin = A
tiklayin veya QR kodu okutun. [ o o



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/iskender-soslu-islak-tavuk-burger-R90032731.html
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Knorr Professional Pratik Peynir Sosu
%32 peynir oranina sahiptir. Kaskaval,
ricotta, feta ve cheddar peynirinin essiz

uyumu ile lezzetli ve yogun bir kivam
sunar.

Hellmann'’s Peri Peri Sos
t HELLMARNN l Burger, tavuk, nachos, hot dog, pizza, sandvig,

Porsiyon Maliyeti £ £

Café-Bistro m

MALZEMELER

Acili Peri Peri Peynir Sos

« Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 150 g
+ Su 750 ml

« Krema 150 ml

« Hellmann'’s Peri Peri Sos 60 g

- Rende Kolot Peyniri 100 g

Sweet Chili Burger Sos

+ Knorr Professional Sweet Chili Sos 100 ml
- Knorr Professional Teriyaki Sos 100 ml
+Bal100g

Seften fpuglan:
Peynirin uzamasini artirmak icin servis éncesinde dékim
tavayi salamander altinda 20-30 saniye isitabilirsiniz.

Sos fazla koyulasirsa, az miktarda sicak su veya krema
ekleyerek kivamini agabilirsiniz.

ALTERNATIF iSiM ONERISi: Batir Ye Citir Tavuk Burger

kumpir ve citir atistirmalik tabaklan gibi
-W sevilen recetelerinizi farkllastirmanizi saglar.

Citir Tavuk

SIVIHARG

+ Knorr Professional Citir Kaplama Harci 155 g
- Knorr Professional Pane Harci 70 g

+ Su 350 ml

DIS KAPLAMA

+ Knorr Professional Citir Kaplama Harc1 310 g

- Knorr Professional Pane Harci 100 g

 Tavuk Gogsu (kelebek agilmis, doviilmis) 500 g
« Aycicek Yagi 11

1 Porsiyon Sunum

« Citir Tavuk 1 adet
*«Marul10g

« Burger Ekmegi 1 adet

+ Sweet Chili Burger Sos 30 g

« Acili Peri Peri Peynir Sos 60 ml

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/meltdown-chicken-burger-R90032733.html




Knorr Professional Chef's Siitli

Patates Piresi

ideal kivami sayesinde yemeginizin
gorinimuni ve kalitesini artiran Knorr
Professional Chef’s Sitlli Patates Plresi %84
patates icerir. Bir paketten 216 kisilik pure

CHEF's sUTLU
PATATES PLiRES]

Porsiyon Maliyeti &
Catering {)

MALZEMELER

Patates Piiresi

- Knorr Professional Chef’s Siitlii Patates Piiresi 475 g
- Tereyagi veya Margarin 125 g

- Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 100 g

+Su25l

Amerikan Salatasi

« Donuk Karisik Klip Sebze 300 g

+ Knorr Professional Akdeniz Salata Sosu 10 g
- Calvé Kova Salata Mayonezi 250 g

Soslu Sosis

- Dana Sosis veya Tavuk Sosis 350 g
- Domates Salcasi 30 g

+ Calvé Kova Ketcap 150 g

- Aycicek Yagi 50 ml

hazirlayabilirsiniz.

Diger Malzemeler

+ Kirmizi Lahana Tursusu 200 g
*Kisir300 g

- Siyah File Zeytin 100 g

« Yesil File Zeytin 100 g

« Donuk Misir 200 g

« Donuk Bezelye 300 g

« Calvé Kova Salata Mayonezi 200 g
+ Calvé Kova Ketcap 200 g

.-_
e o -
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Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin = ;ﬁ

tiklayin veya QR kodu okutun. [ = wd



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/kumpir-R90030169.html
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Porsiyon Maliyeti £t &
Her Sey Dahil Oteller

MALZEMELER

Triiflii Patates Pliresi

+ Knorr Professional Pratik Patates 160 g
«Sut1l

« Hellmann’s Trifliit Mayonez 25 g

» Hellmann’s Cheddar Sos 50 g

*+Tuz9g

Karamelize Sogan Sos
« Kuru Sogan (julyen dogranmis) 125 g
« Aycicek Yagi 30 ml

- Knorr Professional Demi Glace Et Sosu 20 g

+ Su 505 ml
» Worcestershire Sos 4 ml

+ Knorr Professional Domatesli Soganli Cesni 3,5 g

Seften fpuglan:

Triiflii mayonezi yliksek 1sida pisirmek, triif aromasinin

kaybolmasina neden olur. Bu nedenle plrenin igine
ocaktan sonra ekleyin.

ALTERNATIF iSiM ONERISi: Trifli Pire Yataginda Pub Sosisi

Knorr Professional Pratik Patates

%98 patates oranina sahip Knorr
Professional Pratik Patates'i,
garnitlrlerden boreklere corbadan
patates puresine kadar bircok recetede
kullanabilirsiniz.

Sote Bezelye

- Bezelye (blanch edilmis) 150 g

s Tereyagi 50 g

+ Knorr Professional Sebzeli Cesni 2 g

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/bangers-mash-R90033621.html
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Porsiyon Maliyeti £ &
Her Sey Dahil Oteller

MALZEMELER

Gurken Salat

« Salatalik (julyen dogranmis) 300 g

« Knorr Professional Akdeniz Salata Sosu 5 g
+ Calvé Kova Salata Mayonezi 200 g

Sweet Chili Burger Sos

« Knorr Professional Sweet Chili Sos 150 ml
« Knorr Professional Teriyaki Sos 150 ml
+Bal150g

Schnitzel Vol. 2

SIVIHARG

« Knorr Professional Citir Kaplama Harci 155 g
« Knorr Professional Pane Harci 50 g

+ Su 350 ml

DIS KAPLAMA

+ Knorr Professional Citir Kaplama Harc1 310 g
 Knorr Professional Pane Harci 100 g

 Tavuk Go6gsli 500 g

« Aycicek Yagi (kizartmak igin) 1 |

ALTERNATIF iSiM ONERISi: Citir Snitzel Burger

Knorr Professional Citir Kaplama Harci
Bir paket Knorr Professional Citir
Kaplama Harci ile 12 kg'a kadar parmak
tavuk kaplayabilirsiniz.

Knorr Professional Sweet Chili Sos
Aci ve tatli lezzetlerin dengeli uyumu
ile yan sos ve dip soslarda yemekleri
lezzetlendirir. Benmariye dayaniklidir.

1 Porsiyon Sunum

+ Schnitzel Vol. 2 1 adet

« Gurkensalat 50 g

- Burger Ekmegi 1 adet

+ Sweet Chili Burger Sos 25 g

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/schnitzel-burger-R90033642.html

2026'da Sinir Tanimayan Mutfaklar trendi,
ozgunluk, kultlrel saygi ve sef ustaliginin

on planda oldugu rafine bir boyuta tasiniyor.
Tuketiciler artik yalnizca yeni tatlarin pesinde
degil; tabagin arkasindaki kilttrel yetkinligi

ve sefin bu mirasla kurdugu yaratici bagi da
deneyimlemek istiyor. Politik belirsizliklerin ve
kiresel donusumlerin yasandigi bir dinyada bu
mutfak anlayisi, kesif duygusunu bir dayanisma
bicimine donustirerek yemek araciligiyla kultirler
arasinda kopruler kuruyor.

GELECEGIN
MENULERI

Geng kusaklar, yenilikci ve kdklerine saygili
tabaklarda sunulan anlamli deneyimlere bluyuk
ilgi gosteriyor. Gunlumuz restoranlarinda hayat
bulan bu yaklasim; diinya mutfaklarinin miras
tariflerini modern tekniklerle yeniden yorumlarken
Asya’dan And Daglari’'na, Cezayir'den Orta
Dogu’ya uzanan eklektik bir lezzet yelpazesinde
kendini var ediyor. Sinir Tanimayan Mutfaklar
trendi, gecici bir moda olmanin otesinde; yeni
kusaklarin en ¢cok arzuladigi kilttrel bag kurma
ihtiyacini goren, bu deneyimi tabagin icinde
otantik, paylasilabilir ve keyifli bir hikGyeye
ustalikla donustlren glcli bir anlati olarak 6ne
cikiyor.



DORDQNIRUETTEIER

GELECEGIN
MENULERI






TS0 SAND

Porsiyon Mallyetl bbbt
Café-Bistro m
MALZEMELER

Asian Slaw

« Kirmizi Lahana 500 g

*Havug125g

+ Knorr Professional Sebzeli Cesni 20 g

» Hellmann’s Mayonez 400 g

« Elma Sirkesi 150 g

« Pekmez 25 g

*Miso 20 g

« Tahin 60 g

+ Knorr Professional Sarimsakli Cesni 10 g

Kirmizi Sogan Tursusu

* Kirmizi Sogan 600 g

* Pancar 100 g

+ Knorr Professional Sebzeli Cesni 15 g
+ Su 200 ml

« Uzim Sirkesi 200 m

Acili Kore Dip

« Hellmann’s Mayonez 100 g

« Calvé Ketcap 240 g

» Gochujang 60 g

- Knorr Professional Acisso 25 g

« Knorr Professional Cajun Cesnisi 10 g
* Knorr Professional Teriyaki Sos 60 ml
« Elma Sirkesi 25 ml

« Susam Yagi 30 ml

» Susam (kavrulmus) 50 g

Seften fpuglan:

Lahana, havug ve salatalik gibi sebzeleri Knorr Professional Sebzeli Cesni ile

Knorr Professional Citir Kaplama Harci
Bir paket Knorr Professional Citir
Kaplama Harci ile 12 kg’a kadar parmak
tavuk kaplayabilirsiniz.

Knorr Professional Sebzeli Cesni
6 farkli sebze (domates, pirasa, kereviz

koku, kereviz yapragdi, havug, yesil biber),

7 ayni baharat (sogan, sarimsak, nane,

kirmizi biber, zerdegal, maydanoz, defne)

ile hazirlanmistir.

Hellmann’s Mayonez

Kafessiz gezen tavuk yumurtalariyla
hazirlanan diinyanin 1 numarali mayonezi
Hellmann’s Mayonez tim tabaklarinizda
en blyuk eslikciniz.

Corek Otlu Citir Tavuk

KURU HARG

- Knorr Professional Citir Kaplama Harci 160 g
« Knorr Professional Panko Citir Kaplama 40 g
+ Corek Otu5g

SIVIHARG

+ Knorr Professional Citir Kaplama Harci 200 g
+ Su 200 ml

 Tavuk Gogsu 1,2 kg

« Aycicek Yagi 500 ml

1 Porsiyon Sunum

+ Sandvi¢c Ekmegi 1 adet

+ Asian Slaw 80 g

« Acili Kore Dip 50 g

+ Kirmizi Sogan Tursusu 30 g
+ Corek Otlu Citir Tavuk 120 g

hafifce ovalayarak kisa stirede lezzetlendirebilirsiniz. Bu yontem sebzelerin
hdfifce tursulanmasini saglarken renklerinin korunmasina da yardimci olur.

Ayrica klasik tursu sollsyonlarinda tuz ve seker yerine Knorr Professional
Sebzeli Cesni kullanarak daha dengeli ve katmanli bir lezzet elde edebilirsiniz.
Bdylece tek adimda hem seasoning hem de aroma kontrolti saglanir.

Hazirlik ve porsiyon e
detaylarina ulasmak igin H
tiklayin veya QR kodu okutun.

—
ALTERNATIF ISIM ONERISE: Crir Tavuklu Sicak Sandvig


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/katsu-sando-R90032659.html




« Maydanoz (ince kiyilmis) 60 g

* Nane (ince kiyilmis) 30 g

- Kapari 80 g

« Knorr Professional Akdeniz Salata Sosu 100 g
+ Su 200 ml

- Zeytinyagi 200 ml

+ Calvé Kova Mayonez 400 g

- Knorr Professional Sebzeli Cesni 4 g

« Knorr Professional Sarimsakli Cesni 2 g
« Kornison Tursu (ince dogranmis) 20 g

« Dereotu (ince kiyilmis) 10 g

 Limon Suyu 4g

SIVIHARG

« Knorr Professional Citir Kaplama Harci 155 g
* MisirUnu 50 g

* Su 350 ml

DI$ KAPLAMA

+ Knorr Professional Citir Kaplama Harc1 310 g
*MisirUnu 100 g

Citir Balikli Dolu Dolu Patates

+ Mezgit Fileto (kup kesilmis) 500 g
« Aycicek Yagi (kizartmak igin) 1 |

« Kirmizi Sogan (ince dilimlenmis) 200 g

*Pancar30g

+ Knorr Professional Sebzeli Cesni5 g

+Su80ml
« Uztim Sirkesi 80 ml

« Patates (donuk, kizarmis) 80 g
- Citir Mezgit 80 g

» Tartar Sos 35 g

« Gremolata 15 g

« Kirmizi Sogan Tursusu 10 g

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.

'H.i:



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/fish-loaded-fries-R90033571.html
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 Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 50 g « Tavuk (butin) 2 adet

+ Sut 350 ml + Knorr Professional Tavuk Cesnisi 35 g

+ Hellmann’s Cheddar Sos 200 g » Su 200 ml

« Hellmann’s Mayonez 50 g - Aycicek Yagi 50 ml

- Knorr Professional Kremali Mantarl « Firinda Kizarmis Tavuk (tiftiklenmis) 80 g
Makarna Sosu 12 g « Chunky Meksika Sos 80 g

« Knorr Professional Demi Glace Et Sosu 35 g - Kizarmis Parmak Patates 180 g

+ Knorr Professional Jalapeno Salsa Sos 200 ml « Akiskan Cheddar Sos 60 g

- Calvé Kova Barbekii Sos 100 g « Cheddar (rendelenmis) 20 g

+ Su 500 ml « Tex-Mex Chimichurri Sos 25 g

« Chili Biber (dilimlenmis) 10 g

« Knorr Professional Akdeniz Salata Sosu 20 g
+ Su 200 ml

« Zeytinyagi 50 ml

« Chili Biber (dogranmis) 5 g

- Taze Kisnis (dogranmis) 5 g

*LimeSuyu5g E
O] Ladr
=i

At EEa T

ol ]
J-n {
Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak icin = &ljﬁ
tiklayin veya QR kodu okutun. T o -

Dolu Dolu Meksika Patates


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/tex-mex-dirty-fries-R90032729.html




L0ADED
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Porsiyon Mallyetl b
Café-Bistro m

MALZEMELER

Aci Tatl Cokertme Sos

- Tereyadi 50 g

« Domates Salcasi 50 g

Su2l

 Knorr Professional Sebzeli Cesni 5 g

* Knorr Professional Et Suyu Toz Bulyon 5 g

 Knorr Professional Sweet Chili Sos 250 g

+ Knorr Professional Napoliten Makarna Sosu 250 g
+Seker10g

Tavuk Sote

« Tavuk Gogsu (julyen dogranmis) 900 g
- Knorr Professional Sebzeli Cesni 22 g
« Kirmizi Toz Biber 6 g

* Knorr Professional Teriyaki Sos 20 ml
- Aycicek Yagi 55 ml

Yogurtlu Sumak Sos

- Hellmann’s Mayonez 200 g
+ Stizme Yogdurt 200 g

- Sumak 5g

« PulBiber2 g

Seften fpuglan:
Eger ¢6kertme sosunuzun aciligini daha da vurucu héle
getirmek isterseniz, Knorr Professional Acisso ile sosunuzun

seker oranini artirmadan dengeli bir acilik takviyesi
yapabilirsiniz.

ALTERNATIFISIM ONERISI: Dolu Dolu Cokertme Patates

Knorr Professional Sebzeli Cesni

Knorr Professional Sebzeli Cesni;
marinasyondan tencere yemeklerine,
baharat blend'lerinden soslara kadar
genis kullanim alaniyla tariflerinize
dengeli ve katmanli bir lezzet kazandirir.

Knorr Professional Sweet Chili Sos
Aci ve tatli lezzetlerin dengeli uyumu
ile yan sos ve dip soslarda yemekleri
lezzetlendirir. Benmariye dayaniklidir.

Patates Cesni

+ Knorr Professional Sebzeli Cesni 25 g

+ Knorr Professional Cajun Cesnisi 50 g

« Knorr Professional Tavuk Suyu Bulyon 25 g

1 Porsiyon Sunum

« Tavuk Sote 80 g

- Patates 120 g

- Patates Cesni 10 g

« Aci Tatli Cokertme Sos 100 g
* Yogurtlu Sumak Sos 25 g

« Maydanoz (dogranmis) 1g
« Biber (k6z/kizarmis) 10 g

Haazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/dolu-dolu-cokertme-patates-R90032647.html
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Porsiyon Maliyeti &£ &

Café-Bistro m

MALZEMELER

Knorr Professional Pratik Peynir Sosu
Ozgiin peynir kombinasyonundan gelen
umami zengini karakteriyle, farkli sos

varyasyonlari gelistirmek icin ideal bir
lezzet altyapisi sunar. Ayni zamanda
peynir bazli soslarinizi cogaltmaya
uygundur. Benmariye dayaniklidir.

Knorr Professional Sebzeli Cesni

ideal taneli yapisi sayesinde

Z)emeklerinizde kolayca ¢cdzuiniir. Mayonez
azli soslariniza Knorr Professional

Sebzeli Cesni ekleyerek hem lezzet
derinligini artirabilir hem de icerigindeki
sebze taneleriyle gorsel zenginlik
saglayabilirsiniz.

Citir Tavuk
 Tavuk Gogsui 650 g

« Knorr Professional Citir Kaplama Harci 200 g

+ Su 340 ml

+ Knorr Professional Panko Citir Kaplama 75 g

- Aycicek Yagi 250 ml

Sinir Tanimayan Kori Sos
- Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 50 g

+ Knorr Professional Kremali Mantarli Makarna Sosu 40 g
+ Knorr Professional Tavuk Aromali Toz Bulyon 10 g

- Aycicek Yagi 20 ml
+Un20g

«Sut1l

+ Calvé Kova Hardal 10 g
+Kori12g

- Seker8g

Seften fpuglan:

Servis ederken yaninda lime dilimi ekleyin; boylelikle:

« Kéri aromasini daha net hale getirin.
« Peynir bazli agirligi dengeleyin.
- Loaded fries lizerinde daha ferah bir lezzet dokunusu saglayin.

ALTERNATIF ISIM ONERISI: Dolu Dolu Citir Tavuk Patates Tabagi

Lime Aioli

- Hellmann’s Mayonez 175 g

« Knorr Professional Sebzeli Cesni 4 g
+Seker5g

« Piring Sirkesi 6 g

« Knorr Professional Sarimsakli Cesni 2 g
+ Lime (zest icin) 1 adet

- Lime Suyu 10 ml

1 Porsiyon Sunum

- Citir Tavuk Parcalarn 120 g

* Sinir Tanimayan Kori Sos 60 g
 Kizarmis Patates 200 g

« Susam (kavrulmus) 1g
+CorekOtu1g

- Taze Sogan (dilimlenmis) 75 g
« Chili Biber (dilimlenmis) 5 g

Haazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/katsu-loaded-fries-R90032657.html

Yeni Nesil Yemek Deneyimi trendi bu yil daha

net, dengeli ve odakli bir ¢izgide ilerliyor. 2025'te
teknolojiye, kisisellestirme dokunuslarina, teatral ve
etkilesimli yeme deneyimine odaklanan trendde, 2026
yilinda denge unsuru 6ne cikiyor. Tatlar sadelesiyor;
ancak haléa keyifli, 6zenli ve dinamik bir his sunan
tabaklar trendin merkezinde duruyor. Bu sadeligin
beraberinde restoran servisleri de daha akici ve daha
verimli hale geliyor.

Ulasilabilir format, tiiketicilere buglin en cok ozledikleri
duyguyu sunuyor: secim yapabilme hissi. Sonsuz
opsiyonlarin yarattigi bunaltici hisle her seyin onlar
adina 6nceden kurgulandigi bir diinya arasinda kalan
yeni nesil, ihtiyaclarina uyum saglayan yemekler
istiyor. Bu arayis; bir malzemeyi degistirmek, bir sosu
ayarlamak ya da lezzet ve kaliteden 6diin vermeden
saglik ve beslenme tercihlerine hitap eden tabaklar
anlamina geliyor. Bu kuglk kontrol anlar, disarida
yeme deneyimini daha eglenceli kiliyor.

GELECEGIN
MENULERI

Hizli servis restoranlari, bu arayisa dogal bir zemin
sunuyor. isletmeciler acisindan saglanacak kiiciik

bir esneklik; musteri sadakati yaratan, ilgi toplayan,
tavsiye edilen, ayni zamanda yuksek maliyetlere
girmeden premium bir algi olusturan blylk bir dedere
donustyor. Tlketiciler icin ise glindelik yemege yeni

bir boyut katiyor; kisisellestirilebilir tabaklar, tezgah
oturma duzenine sahip acik mutfaklar ya da streci
yakindan izleme imkéni sunan servis modelleri, hizdan
6din vermeden deneyimi zenginlestiriyor. Hot-pot
restoranlari ve gelismis salata bari konseptlerinin artan
cazibesi bu dénitisimuin gucli ornekleri arasinda yer
aliyor.

Kisaca Yeni Nesil Yemek Deneyimi trendi, tabagin
otesine geciyor. Catala dokunmadan 6nce sosyal
medya icin fotograf cekmek héléa deneyimin bir
parcasi olabilir; ancak odak artik degismis durumda.
Sahiplenilen deneyimler, secim 6zgurlugu ve kurulan
baglar bu trendde 6ne ¢ikiyor. Tum bunlar, disarida
yemeyi hem gunluk hem de akilda kalici bir deneyime
donuasturiyor.



NERNENIRNRIRIER

GELECEGIN
MENULERI






» Tavuk Gogsu 1 kg - Basmati Pirinci 500 g

* Aycicek Yagr 250 ml - Knorr Professional Sebzeli Cesni 15 g
SIVIHARG + Su 900 ml

- Knorr Professional Citir Kaplama Harci 100 g + Corek Otu 8 g

+Su 170 ml sLimeZest1g

KURU HARC

- Knorr Professional Citir Kaplama Harci 100 g

 Knorr Professional Panko Citir Kaplama 100 g  Salatalik (julyen dogranmis) 150 g

« Havug (julyen dogranmis) 150 g
- Japon Turpu (julyen dogranmis) 150 g

- Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 50 g + Knorr Professional Akdeniz Salata Sosu 100 g
« Knorr Professional Kremali Mantarli Makarna Sosu 40 g  Knorr Professional Teriyaki Sos 150 ml

- Knorr Professional Tavuk Aromali Toz Bulyon 10 g + Su 200 ml

- Aycicek Yagi 20 ml + Limon Suyu 50 ml

Un20g

«Sat1l

- Calvé Kova Hardal 10 g « Basmati Piring (haslanmis) 150 g

+Kori12g « Kizarmis Tavuk Bonfile 120 g

- Seker8g - Julyen Asya Salatasi

+ Bok Choy (Knorr Professional Teriyaki Sos
surerek 1zgaralayin) 40 g

« Yer Fistigi (kavrulmus)15 g

- Lime Dilimi 1 adet

« Chili Biber (dilimlenmis) 5 g > m a

-_‘E r-'!-"i&';i
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Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak icin = -f-: "

tiklayin veya QR kodu okutun. d.-|': =

Citir Tavuk Kase


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/citir-tavuk-donburi-R90032605.html




« Tavuk (but) 1,25 kg * YesilElma 100 g

« Red Globe Uziim 190 g - Kereviz 60 g

- Knorr Professional Tavuk Cesnisi 25 g - Sap Kereviz40 g

«Su 60 ml - Cevizici30g

« Aycicek Yagi 50 ml «Kus Uzimii3 g

- Knorr Professional Sweet Chili Sos 100 g « Kuru Domates 30 g

+ Knorr Professional Teriyaki Sos 50 g - Yedikule Marul 120 g
- Sarimsak (pure) 25 g - Parmesan Peyniri 5 g

« Knorr Professional Sebzeli Cesni 2 g
 Kinoa (haslanmis) 80 g

- Siyah Kinoa 400 g - Trufli Waldorf Sos 25 g

- Knorr Professional Akdeniz Salata Sosu 10 g

+ Su 800 ml

« Hellmann'’s Triflii Mayonez 300 g

» Stizme Yogurt 150 g

« Limon Suyu 20 ml

+Bal50g

- Tane Karabiber 5 g

- Knorr Professional Acisso Aci Biber Sosu 20 ml

MLyl
Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak icin ﬁ u
= = B Iy

tiklayin veya QR kodu okutun. B ::I. = I

Waldorf Kase


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/waldorf-tavuk-bowl-R90032638.html




Porsiyon Maliyeti &

Her Sey Dahil Oteller

MALZEMELER

Vanilya Sos

- Carte d'Or Professional Yeni Buffet Serisi ic Krema 250 g
+Su1,2l

« Krema 40 ml

Servis

- Carte d'Or Professional Pancake & Waffle 650 g
«Sat1l

- Tereyadi (erimis) 80 g

« Pudra Sekeri5 g

Seften fpuglar:

Yumurta ilavesi gerektirmez. Dinlendirme adimi sayesinde daha
iyi baglanan, yumusak ve hafif bir doku elde edilir. Blife servisinde
urtintin kurumamasi icin benmari yerine dstik isida tavada

kisa streli yenileme 6nerilir. Her sey dahil otel operasyonlarinda
porsiyon kontrolii icin 6nceden parcalanmis halde GN kapta
muhafaza edilebilir. Daha karamelimsi bir tat igin servis 6ncesi
lizerine az miktarda pudra sekeri serpip tavada hizlica ¢evirme
yapilabilir.

ALTERNATIF iSIM ONERISI: Kralin Parca Tatlisi

S Carte d'Or Professional Pancake & Waffle
Servisten biifeye kadar mikemmel lezzet ve
gorinimun koruyan, ideal kabariklik ve

'_ : gevrekligiyle agizda dagilan nefis waffle'lar

yapmanizi saglar.

Haazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/kaiserschmarren-R90033420.html




HOIE

Porsiyon Mallyetl
Her Sey Dahil Oteller o

MALZEMELER

« BUtln Misir (haslanmis) 1 adet
« Aycicek Yagi 20 ml

Mayonezini Se¢

« Hellmann's Mayonez 50 g

- Hellmann's Peri Peri Sos 50 g

- Hellmann's Triiflii Mayonez 50 g

Cesnini Se¢
+ Knorr Professional Cajun Cesnisi 5 g
 Knorr Professional Fajita Cesnisi 5 g

Ekstralar

« Taze Sogan (dogranmis) 5g

* Maydanoz (dogranmis) 5 g

« Ezine Peynir (rendelenmis) 5 g

Seften fpuglar:
Elote, Mexican street corn olarak bilinen, Meksika sokak
mutfaginin en ikonik lezzetlerinden biridir. Izgara misirin Gzerine

mayonez, lime suyu, peynir ve baharatlar eklenerek servis edilir.
Hem kremamsi hem de smoky lezzet dengesiyle, basit bir tirlini
yliksek etki yaratan bir sokak lezzetine donustdrdr.

ALTERNATIF iSIM ONERISI: Meksika Usulii Izgara Misir

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.

Hellmann’s Mayonez
Kafessiz gezen tavuk yumurtalariyla

hazirlanan diinyanin 1 numarali mayonezi
Hellmann’s Mayonez tim tabaklarinizda
en buyuk eslikginiz.

LA



https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/elote-R90033848.html

Neo Gelenek trendi, kiltirel mirasa duyulan saygiyi
2026'da taze bir bakisla yeniden yorumluyor. Gelenek
artik sadece korunmuyor, ayni zamanda kutlaniyor ve
yemekler yeni bir yaraticilik alanina dénusuyor. 2025te
odak, kiltlrlerin miras regetelerini yeniden giin ylziine
¢tkarmak ve onlara hak ettikleri degeri sunmakti. Bu

yil ise yaklasim daha neseli bir ton kazaniyor; atalara
ait tarifler ile kadim teknikler, giinimuzin yemek
tutkunlari icin daha erisilebilir ve anlamli bir hale
getiriliyor.

Bu trendin asil cazibesi, gercek bir lezzeti tatma
hissinde yatiyor. Ozellikle Z kusadi bugiin hikéyesi olan
malzemelere yoneldiginden, ge¢misin izlerini tasiyan
antik tahillar, mekéanlar ve geleneksel guvegler giderek
daha fazla ilgi goriyor. Artan siyasi ve ekonomik
belirsizlikler, insanlar yakin gevrelerine ve degerlerine
daha ¢ok baglarken, iklim kaygilan da insanlari stiper

i

yerel, dayanikli ve stirdiirilebilir malzemeler aramaya
itiyor. Ote yandan genc nesiller, bu mirasi yeniden
yorumlamaya ve yaratici dokunuslarla donistirmeye
oldukca acik.

Her sey dahil oteller, Neo Gelenek trendi icin ideal bir
zemin sunuyor. Sefler burada daha kisisel yaklasim
benimsiyor ve yerel tedarikgileri destekliyor. Yabani bitki
toplama, tek tencerede pisen yemekler gibi yukselen
trendlerin yani sirg; kiinefe (Dubai gikolatasiyla sinirli
kalmadan) ve deniz igdesi gibi kokli gecmise ve

gucli topluluk baglarina sahip malzemelerin daha sik
kullanildigini gormek mimkun.

Neo Gelenek trendi, nostaljinin 6tesine ge¢cmeyi
merkezine aliyor. Bu yaklasim, kilttrel mirasi mutfaga
tekrar davet ediyor ve onu yasayan, dinamik ve keyifli
bir lezzet yolculugu olarak yeniden yorumluyor.

GELECEGIN
MENULERI




FIRINDA CITIR
KESKEK

MUSHROOM
JULIENNE

GELECEGIN
MENULERI






Knorr Professional Pratik Peynir Sosu
Ozgiin peynir kombinasyonundan gelen
umami zengini karakteriyle, farkli sos
| varyasyonlari gelistirmek icin ideal bir
| lezzet altyapisi sunar. Ayni zamanda

peynir bazli soslarinizi cogaltmaya

J“ lI [N N [ " uygundur. Benmariye dayaniklidir.

Porsiyon Maliyeti £ &
Her Sey Dahil Oteller T3

MALZEMELER

Peynirli Mantar Sos 12 Porsiyon Birlestirme

« Aycicek Yagi 100 ml + Peynirli Mantar Sos Tamami
+Un100g - Sote Mantar Tamami

-Suat1,21 « Kasar Peyniri (rendelenmis) 100 g

+ Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 40 g
- Knorr Professional Kremali Mantarli Makarna Sosu 100 g

Sote Mantar

« Kuru Sogan 340 g

- istiridye Mantari 400 g

- Kultir Mantari 400 g

- Tereyadi 100 g

* Knorr Professional Sebzeli Cesni 10 g
- Sarimsak 15g

Haazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.

ALTERNATIF iSiM ONERISE: Kremali Mantarli Rus Grateni


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/mantar-jullienne-R90033637.html

ANTAHYA USULD VEGHL MERGIMEN lillllllllﬁl

010 SE81E CORBAS




MERGIKA GORBASI

Porsiyon Maliyeti &

HINT USULU SEBZE GORBAS

Porsiyon Maliyeti &

 Knorr Professional Tutmag Corbasi 1 kg « Knorr Professional Kremali Mantar Corbasi 1,2 kg
+Su20l +Su 24l

- Aycicek Yagi 400 ml -Un200g

-Un350g « Aycicek Yagi1 300 g

- Domates Salg¢asi 500 g *«Havug 500 g

« Nar Eksisi 200 g - Dereotu 30 g

« Tatli Pul Biber 30 g « Karabugday 350 g

« Kuru Sogan 1 kg - Taze Sogan 30 g

*Nane30g « Knorr Tavuk Aromali Toz Bulyon 50 g

« Knorr Professional Et Suyu Toz Bulyon 20 g

+Su20l
« Knorr Professional Chef Base Tarhana Corbasi 650 g - Knorr Professional Kremali Sebze Corbasi 960 g
+Un500g  Knorr Tavuk Aromali Toz Bulyon 40 g
- Domates Salcasi 400 g - Knorr Professional Sebzeli Cesni 40 g
« Kirmizi Kapya Biber 1,4 kg « Kirmizi Mercimek 400 g
« SiviYag 450 ml  Limon Suyu 80 g
+Su20l « Zerdecal 20 g
» Knorr Professional Acisso 100 g « Kimyon 40 g
«Tuz70g « Kuru Nane 40 g

» Tane Misir 600 g
- Barbunya 500 g

« Maydonoz (ince kiyilmis) 50 g E J..Eil E E bz oy E E F;_ E E E T
ey i = i
Haazirlik ve porsiyon '&_'hﬂg -1H1-.|| "".""-I:'.I" *!F. ;E‘ :r'p. L & i -i

detaylarina ulasmak igin ]_ ™ ‘.l o = f‘ e |. o "
corba isimlerine tiklayin veya - ' - 'ﬁh I _FF;‘IEJ.
QR kodu okutun. E Tz E - E e : E [t =


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/antakya-usulu-yesil-mercimek-corbasi-R90027917.html
https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/meksika-corbasi-R90031252.html
https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/karabugdayli-mantar-corbasi-R90027662.html
https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/hint-usulu-sebze-corbasi-R90027665.html




Koy
PRATIK PEYNIR 505U

« Asurelik Bugday (haslanmis) 500 g

» Tavuk Gogus (kup dogranmis) 1 kg

« Knorr Professional Pratik Peynir Sosu 120 g
« Aycicek Yagi 30 ml

- Sut 100 ml

+ Su 450 ml

« Maydanoz (ince kiyilmis) 10 g

- Karabiber2 g

- Knorr Professional Panko Citir Kaplama 100 g
» Kasar Peynir 100 g

=2
oL
Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin Fi A
tiklayin veya QR kodu okutun. g o

Keskek Graten


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/firinda-citir-keskek-R90030176.html




« Hindi But (klip dogranmis) 14 kg

« Aycicek Yagi 1,31

*Sutl

- Bugday Nisatasi 500 g

« Knorr Professional Tavuk Cesnisi 60 g
- Knorr Professional Sebzeli Cesni 60 g

 Kuru Sogan 6 kg

« Havug 3 kg

« Kapya Biber 2 kg

- Domates Salcasi 1,2 kg

« Knorr Professional Demi Glace Et Sosu 1,5 kg
+Su20l

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.

Hindi Yahni


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/hindi-gulas-R90031067.html




- Dana Kiyma 9 kg

- Knorr Professional Kofte Harci 1 kg
+Su1,2l

« Esmerince Bulgur 110 g

« Kuru Sogan 700 g

« Sarimsak 45 g

+Tuz9g
« Karbonat 10 g

- Knorr Professional Kremali Mantarli Makarna Sosu 120 g
« Knorr Professional Demi Glace Et Sosu 200 g

+ Calvé Kova Hardal 140 g

« Sivi Krema 100 ml

+Su3,9l

+Tuz0.80g

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin Fi :' Er:qﬂl
tiklayin veya QR kodu okutun. o

Kremali Top K&fte


https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/isvec-kofte-R90030696.html




« Tavuk Bonfile 1 kg

KURU HARC
» Knorr Professional Pane Harci 120 g
- Knorr Professional Citir Kaplama Harc1 120 g

SIVIHARC
- Knorr Professional Citir Kaplama Harci1 100 g
*+Su170 ml

 Kuru Sogan 500 g

« Patates (kiip dogranmis, kizarmis) 1 kg

- Kapya Biber (kiip dogranmis) 250 g

- Sivri Biber 250 g

« Knorr Professional Demi Glace Et Sosu 10 g
- Knorr Professional Sarimsakli Cesni 10 g

+ Su 400 ml

- Kimyon 8g

« Sivi Yag 200 ml

« Toz Kirmizi Biber 8 g

« Maydanoz 15 g

Balkan Tavuk Tava

Hazirlik ve porsiyon detaylarina ulasmak igin
tiklayin veya QR kodu okutun.
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https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/tarifi/arnavut-usulu-tavuk-R90030173.html

#YarinaHaziriz

Daha fazlasi igin
unileverfoodsolutions.com'u
ziyaret edin veya QR kodu okutun.



