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PROFESSIONAL




Je keuken werkt als eéén team en levert
een herkenbare, rendabele totaalervaring
met grip op foodcost. Future Menus
inspireert de wereldse gerechten in deze
brochure, waarin beleving en doordachte
smaakcombinaties centraal staan - klaar
VOOr je menul.

Wesley Bay, culinair adviseur UFS

@chefwesley_

GEINSPIREERD DOOR

INnteresse Of Vragen? Neem contac Aankoopprijzen: disclaimer: de prijzen en foodcost die
. worden weergegeven zijn een indicatie, gebaseerd op
op met onze Customer Service op grossiers uit de markt. Die zijn onderhevig aan fluctuatie

. e door seizoensverandering en toevoer. UFS kan op geen
ufsbe.serwces@umlever.com enkele manier verantwoordelijk gehouden worden voor

of 0800/16 121. enige afwijkingen ten opzichte van de realiteit.


https://www.instagram.com/chefwesley_/

inspiratie, concrete toepassingen die werken in je keuken.

Geef je gasten de regie in eigen handen.
Laat hen zelf gerechten personaliseren
voor een onvergetelijke ervaring.

Verbind meerdere culinaire culturen tot
nieuwe, harmonieuze gerechten waarbij
authenticiteit en het vakmanschap van
de chef centraal staan.

Geef traditie in 2026 een frisse,
toegankelijke twist: superlokaal,
verhaalgedreven en met zichtbaar
meesterschap.

‘ ’ Geef streetfood een upgrade met
betere ingredienten en meer ambacht,
maar behoud de losse, ‘ontdek-het-

) zelf'-vibe waar Gen Z zo van houdat.

et Future Menus vertalen we internationale foodtrends naar haalbare

GEINSPIREERD DOOR

UTUR
IENUS



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/ga-voor-de-winst.html?utm_source=brochure&utm_medium=qr&utm_campaign=brochure_q2-q3&utm_term=pubmarket&utm_content=nl

TOMATENSAUZEN
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Bl
Flay
Cuisi
David et

Chef David en creatieveling Céline
brengen samen met hun enthousiast
team hun passie voor food, travel & sfeer
tot leven in Knokke. Beantwoord de
vragen en maak kans op éénvande 3
teamdiners voor 4 personen in Blanco.

Klik hier voor het wedstrijdreglement.



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/ga-voor-de-winst/win-een-teamdiner-bij-blanco.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/ga-voor-de-winst/win-een-teamdiner-bij-blanco/wedstrijdreglement.html

GEROOSTERDE KIPPENVLEUGELS MET TOMAAT
EN CURRY & EEN SMOKEY PEPER-YOGHURTDIP

INGREDIENTEN (10 PERSONEN)
20 stuks kippenvleugels

509 Knorr Primerba Curry
250 g Knorr Professional Tomatino Tomatensaus
309 Knorr Professional Knoflook Specerijenpuree

200 ml Hellmann’'s Yoghurt Style Dressing
150g Hellmann’s Real Mayonaise

159 Knorr Primerba Tuinkruiden
159 Knorr Professional Intense Flavours Deep Smoke
109 Knorr Professional Pepermix Specerijenpuree
6 stuks bleekselderstengels
- - rode chilipeper of zoete puntpaprika
- 20 g bieslook

40 ml Hellmann’s Basilicum Vinaigrette

Primerba’

Mise en Place’
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https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-tomatino-zak-tomatensaus-3-kg-25-NL-620796.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/geroosterde-kippenvleugels-met-tomaat-en-curry-en-een-smokey-peper-yoghurtdip-R90033034.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-curry-700-g-25-NL-1251742.html

werk de Knorr Professional Garde d’Or Hollandaisesaus
af met een Knorr Primerba naar keuze en geef de
saus een eigen signatuur. Minimale handelingen,
naximaal rendement in de keuken.

EGGS BENEDICT MET ASPERGES,
PASTRAMI EN DILLE-HOLLANDAISE

.

B

INGREDIENTEN (10 PERSONE

20 stuks  witte asperges

PROFESSIONAL

250 g jonge spinazie HOLLANDAISE SAUCE
259 Knorr Professional Pepermix Fusiiss

Holandska omacka

Specerijenpuree e
10 sneden briochebrood —
10 stuks eieren
5009 Knorr Professional Garded'Or m@mivam ' o =
Hollandaisesaus e
259 Knorr Primerba Dille N -
400 g pastrami by 43

kervel

-,

Klik hier voor het
volledige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-hollandaisesaus-vloeibaar-1-l-25-NL-597239.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/eggs-benedict-met-asperge-pastrami-en-dillehollandaise-R90033039.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-pepermix-specerijenpuree-750-g-25-NL-687260.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-dille-340-g-25-NL-597431.html
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AARDAPPELWAFEL MET GEBRAISEERDE BEEF SHORT
RIB, GEPEKELDE ROMANESCO EN BLOEMKOOL

INGREDIENTEN (10 PERSONEN)

BEEF SHORTRIB

2,5kg beefshortribs

11 Knorr Professional Garde d'Or Rode Wijnsaus
359 Knorr Professional Knoflook Specerijenpuree
359 Knorr Professional Pepermix Specerijenpuree
15 ¢ Knorr Primerba Tijm

AARDAPPELWAFELS

10 stuks vastkokende aardappelen, middelgroot

DRAGON-YOGHURTSAUS

150 ml Hellmann’'s Real Mayonaise

150 ml Hellmann’'s Yoghurt Style Dressing
359 Knorr Primerba Dragon

volledige recept
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PROFESSIONAL

RED WINE SAUCE
SAUCE A LA BORDELAISE

Rode Wijnsaus / Rotweinsauce

—1 GLUTEN FREE'

Unilever
Food
ot

Primerba’

Mise en Place*

Dragon ¢ Estragon Q TaEry - t';;f';m;‘"ﬁ;m!{'



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-rode-wijnsaus-vloeibaar-1-l-25-NL-761036.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-dragon-340-g-25-NL-597432.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/aardappelwafel-met-gebraiseerde-beef-short-rib-gepekelde-romanesco-en-bloemkool-R90032970.html

INGREDIENTEN (10 PERSONEN)

ITALIAN BREADCRUMBS S ]

net de kant-en-klare Knorr Professional Garde d'(
een perfecte smeuige basis. Yoeg

r Kaassaus realiseer je snel
nozzarella toe voor extra kaasbeleving.

PUNTEN

salsiccia of gemengd gehakt
venkelzaad

CHEESE SAUCE
y rWte } 1 - KSa AUGHE &U !*:SRI UuMAGGdE
Knorr Professional Maccheroni Deegwaren i oot

Knorr Professional Garde d'Or Kaassaus £y
Knorr Primerba Bouquet all’'ltaliana

geraspte mozzarella

Knorr Professional Tomatino Tomatensaus

Primerba’

Bouquet

INGREDIENTEN (10 PERSONEN) @ all Italiana

Jouquet a l'ltalienne %

3 \"\F .

400g panko

40 g

EEL VERPAKKING/FORMAT §
AIQUE/VORTEILSPACKUNC

Knorr Primerba Bouquet all’ltaliana

PUNTEN

Klik hier voor het v«"‘
volledlge recept e



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-kaassaus-vloeibaar-1-l-25-NL-597240.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-bouquet-all-italiana-700-g-25-NL-695857.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/italian-mac-and-cheese-R90033037.html

SIZZLING PULLED PORK
CHEESE BURGER

INGREDIENTEN (10 PERSONEN)

PULLED PORK

400 ml Knorr Professional
Demi-Glace

800g KnorrProfessional Tomatino

Tomatensaus

200g ketchup

40 g worcestersaus

120g ciderazijn

40 g Luikse siroop

250g KnorrProfessional Knoflook
Specerijenpuree
zout en peper

2 kg varkensspiering

BURGER
10 stuks briochebroodjes

200 g witte kool, fijngesneden
200g rode kool, fijngesneden
70ml Hellmann’s Honing-Mosterd
Dressing

Knorr Professional

Garde d’'Or Kaassaus Gt

Amora Mosterd Dijon Saus %0% " %w% |

geraspte cheddar R CHEESE SAUCE e —
| SAUCE AU FROMAGE

p u lled po rk _,“. " E:?:;::i:fgi: g::u;:y / Salsa Queso Gouda

7 GLUTEN FREE'

'SANS _ -\ ' |
GLUTEN N e r—

Unileyer

RDTIOCIND Lﬂxnml( ' | oo
DI POMODORI olutions
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edige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-kaassaus-vloeibaar-1-l-25-NL-597240.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-tomatino-zak-tomatensaus-3-kg-25-NL-620796.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/sizzling-pulled-pork-cheese-burger-R90033043.html
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~ SAUCE AU FROMAGE

aus / Kise Sauce / Salsa Queso Gouda
auce / Sos serowy

servéersuggesties S : gesticn dé piéséntation / Serviervarschldg
Sugerencia de presents mw:.__, Séiveringsforslag / Propozycja podaniy_
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https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/knorrprofessional/verbeterde-recepten.html

Jdswinst:
kruid je kippenfilets met Knorr Professional Specerijenpurees
voor een directe, rijke en intense smaak. Doordat je ze meteen
kunt bakken, win je kostbare tijd in je mise-en-place.

INGREDIENTEN
(10 PERSONEN)

WAFELS
10 stuks wafels, huisgemaakt of convenience

COOK
&SAVE

TEMPURA VAN KIP
1,2kg kippenfilet, in reepjes
259 Knorr Professional Knoflook
Specerijenpuree  PROFESSIONAL
40 g Knorr Professional Paprika Specerijenpuree
209 Knorr Professional Pepermix
Specerijenpuree
200g tempurabloem
100g panko
500 ml karnemelk

PUNTEN

Primerba’

Mise en Place”

SPICY DRAGON TOMATENSAUS ‘<
300 ml KnorrProfessional Tomatino Tomatensaus

59 Tabasco®

109 Knorr Primerba Dragon

100 ml Hellmann’s Citrus Vinaigrette

Klik hier voor het
volledige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/chicken-waffles-krokante-tempura-van-kip-met-spicy-dragon-tomatensaus-smoky-maple-mayo-en-frisse-komkommersalade-R90032981.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-tomatino-zak-tomatensaus-3-kg-25-NL-620796.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-dragon-340-g-25-NL-597432.html
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- Knorr Professional knof look Specerijenpuree
bourbd N \ \ \;‘ \ ._ A\ P Gt
mozzarellablokjes \ O\ q i W
Knorr Professional Garde d’Or Pepers N e
e gepekelde ui | §i£i‘§£&2£%!l§5mm
o gefrituurde uitjes - m
= mosterdcress of fijne tuinkers 0%, Tuinkuider o

@ Fines Herbes
Gartenkrauter @

lunnnm. VERPAKKI NGIFDHHAT
HONOMIQUE/VORTEILSPACKUNG

Klik hier voor het
volledige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-pepersaus-vloeibaar-1-l-25-NL-597232.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/loaded-krielaardappelen-met-steak-en-pepersaus-R90033041.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-tuinkruiden-700-g-25-NL-712988.html

dit gerecht levert

INGREDIENTEN (10 PERSONEN) directe tijdswinst
2 kg krielaardappelen in de keyke“- Knorr
1 kg zalm Professional Garde
250g showcrabvlees, uitgelekt Or Vissaus vormt
750 ml Knorr Professional Garde d’Or Vissaus perfecte basis —
25 ml norr Professional Liquid Concentrate Schaaldieren  mengen volstaat voor
209 norr Professional Knoflook Specerijenpuree een snel en consistent
309 norr Primerba Tuinkruiden o8 resultaat.
e panko
bieslook of peterselie, fijngesneden .~
venkel, fijngesneden i %5 :f:ii

courgette, in linten gesneden
hi : : FISH SAUCE
bieslook, in balkjes gesneden SAUCE POUR POISSON
r e S S O n e tt e Vissaus / Fischsauce

ellmann’s Citrus Vinaigrette T
orr Primerba Dille

Primerba’

Mise en Place’

Dille « Aneth *Dill

e

Klik hier voor het
volledige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-dille-340-g-25-NL-597431.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-vissaus-vloeibaar-1-l-25-NL-597236.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/parmentier-van-zalm-en-krab-met-krielaardappelen-R90033028.html

PROFESSIONAL

[

" Meer info
over onze

SO Bmerbat o Knorr
SRPAKKING/FORMI ™ Bouguet de Provence 4% mmn | &m?uxmc Primerba

IVORTEILSPACH | 45 -“ONOMIQUE

Binnenkort B (e

Food

beschikbaar N e R
in AL

Bouquet de Prore®

i 'l'."..'-ﬁ!"r_:'r'ﬂ’
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Klaar voor gebruik
(tijdsbespa

van verse kruiden, het hele jaar doo

—

Geconcentreerde, directe smaak:

een kleine hoeveelheid volstaat L - VERSE KRUIDENtotdedatum
: ~ op de pot bij kamertemperatuu
Geschikt voor warme p A, - '

en koude bereidingen

envrij

Wesley Bay,
culinair adviseur UFS


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/knorrprofessional/primerba.html

B AT G

pll v kR

ged FO gde chlpotle flakeslﬁ
norr Primerba Bouquet de Provence .
norr Professional Knoflook -

Mise en Place'

s pece rijen pu ree uquEt tileJrlm-rencE ~D~? ggaggﬂ%w[gg“v C. - I . '; www‘:%l%ti: | L
60 g Knorr Professional Paprika = > =
Specerijenpuree

750 ml norr Professional Tomatino Tomatensaus

250 ml  water

15 ml  KnorrProfessional Liquid
Concentrate Kip

Klik hier voor het
volledige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/mexicaanse-chipotle-kip-R90032983.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-bouquet-de-provence-340-g-25-NL-597428.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-tomatino-zak-tomatensaus-3-kg-25-NL-620796.html

| je fodsost slim door g
te vervangen door rijst. Je behoudt volu

|'l L]

naliseerjeje ¢
of kwaliteit.

nder in te leveren op smaak

A

rendement z.

,,“—

MET RIJST GEVULDE GEHAKTBALLETJES IN TOMATENSAUS

INGREDIENTEN (10 PERSONEN) e o
1 kg gemengd gehakt :J
500g KnorrLange Korrel Rijst, voorgekookt (200 g ongekookt) e

Knorr Professional Knoflook Specerijenpuree ;

Knorr Professional Pepermix Specerijenpuree |

Knorr Primerba Rode Pesto

aardappelen, in blokjes

wortel, in schijven '

zoete ui, in partjes

komijnpoeder SRk

korianderpoeder
cayennepeper

achiote pasta (facultatief)
kidneybonen, uit blik S Nl
sinaasappelsap

Knorr Professional Napoletana Tomatensaus

koriander

Zure room

T

PUNTEN

Klik hier voor het
volledige recept



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-napoletana-zak-tomatensaus-3-kg-25-NL-703819.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-rode-pesto-340-g-25-NL-597442.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/mexican-meatballs-R90033022.html

Tijdswinst:
gebruik Knorr Professional
. Napoletana Tomatensaus als

INGREDIENTEN (10 PERSONEN) basis voor je salsa en win tij
1,6 kg bloemkool, in roosjes in je mise-en-place. De dikke,
200g  honing geconcentreerde basis zorgt
50ml  mezcal voor een intense smaak en
150g pompoenpitten constante kwaliteit.

4-.ﬂ
= Y

Knorr Professional Paprika Specerijenpuree
essional Knoflook Specerijenpuree

olie, in reepjes
a Tomatensaus

Mise en Place*

Tijm » Thym * Thymian

L


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-tijm-340-g-25-NL-597445.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/tostada-met-gegrilde-bloemkool-en-mescal-R90033024.html

PROFESSIONAL

WHITE WINE SAUCE

SAUCE VIN BLANC

Witte Wijnsaus / Weifweinsauce

—17 GLUTEN FREE'

ﬁ/. '

Ao

-
Paprika

Poivron
Unile puree/purée/pliree

i Suggestion de préser. ™
# Senving gL

Klik hier
volledigerece

»

500 g
250 g

150 g
pAV 0N
300 ml
259
pAVNe
Cl0Ne

20 stuks wraps (18 cm ¢

pAV 0N
pAV 0N
pAVNe
pAVNe
300 g
C10[0Ne

INGREDIENTEN (10 PERSONEN)

gekookte of gebakken kip, in stukken getrokken
Knorr Lange Korrel Rijst,
voorgekookt (100 g ongekookt)
maiskorrels, uit blik of diepvries
zwarte bonen, uit blik

Knorr Professional Garde d’
Knorr Professional K
Knorr Primerba Bo
Knorr Professiona

rode ui, in
groene pc
KnorrP
chipc
Kno
ge



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-garde-d-or-witte-wijnsaus-vloeibaar-1-l-25-NL-597241.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-paprika-specerijenpuree-750-g-25-NL-687259.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/enchilada-van-kip-R90033032.html

PROFESSIONAL

- s Bt AR R R

Rijke smaak ' ' Handige
en volle textuur pouch-verpakking

BESPAAR 30 MINUTEN

VOOR 15-20 PORTIES!
Snijden, hakken, fruiten en urenlang
inkoken is niet meer nodig |

Meer info
over onze
Tomaten-
sauzen

Wesley Bay, culinair adviseur UFS


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/knorrprofessional/tomatensauzen.html

